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Toasts : 2,20 euros
Gougères champignons curry, blinis saumon fumé caviar de hareng, tourtous rillettes d’oie
Première entrée : 12,00 euros
Carpaccio de saint jacques et citron caviar, choux mariné aux agrumes
Ou foie gras au vin paillé 
Deuxième entrée : 12,00 euros
Ravioles de queue de bœuf et foie gras frais consommé Thaï

Plat : 18,00 euros
Saltimbocca de veau en croute, gnocchis de pomme de terre aux trompettes de la mort sauce Périgueux
Fromages préparés : 4,80 euros
Mousse au bleu d’Auvergne et gelée de coing, Brillat Savarin truffé, Le vache : Cantal croute de pain et crème de marron

Dessert: 6,00 euros
Black and white choco- citron 
Mignardises: 2,00 euros 
Macaron café caramel et beurre salé et Macaron pistache framboise 

Pour toute commande de menus complets ou à 1 entrée avant le 21 décembre 2020 remise de 10% Sur le montant global.
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