Gâteau au lait chaud
4 œufs
2 tasses de sucre
2 ¼ tasses de farine
2 ¼ cuillère à thé de poudre à pâtre
1 cuillère à thé de vanille
1 ¼ tasse de lait
10 cuillères à table de beurre (150 ml)
Battre les œufs jusqu’à consistance épaisse (5 minutes environ)
Graduellement, ajouter le sucre et battre jusqu’à pâte légère
Combiner farine et poudre à pâtre
Ajouter au mélange avec la vanille à basse vitesse
Dans une casserole, faire frémir le lait et le beurre
Battre avec le mélange jusqu’à consistance homogène
[bookmark: _GoBack]Cuire à 350°F 30 – 35 minutes
