DAVID FAVROT
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1761069266065 58

14 Allée de la Vervolière

86000 Poitiers

Pacsé, 2 enfants

06.69.03.61.51
favrotdavid@yahoo.fr
Permis B

COMPETENCES

Gestion/Management

Pédagogie

Effectuer les mises aux normes en coordination

avec les autorités compétentes

Capacité à travailler en équipe

Réactivité et sens de l'initiative

Capacité d’adaptation et de relationnel

Organisation du travail et rigueur

EXPERIENCE
01-02-03/2019 
   Cuisinier CDD « Tendance sushis »Poitiers(86)     
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10 – 12/2018
Opérateur de production / Temps plein de nuit en intérim

ITRON, Chasseneuil du Poitou(86)
02/2010 au 10/2018  Co-gérant Hôtelier Restaurateur, Chef de cuisine

Hôtel-Restaurant « La petite Villette » Poitiers(86)
01/2009 au 02/2010  Chef de cuisine
« Aux Trois Etages » Mougins village(06)
01/1999 au 01/2009 
Postes en saisons (été/hiver) : 
Chef de cuisine    →
Château des Artistes (06), Bouchon Lyonnais( 69)

Chef à domicile   →
 Ibiza( Baléares), Cannes

Second de cuisine,Tournant  →     « BORA BORA NUI  Resort&Spa »( Polynésie       Française), 3 établissements à Val d'Isère(38), «  Le Roi Théodore », Porto-Vecchio (Corse).

Chef de Partie :     →
 « Château de la Chèvre d'Or » 2*( Eze 06), « Château de Bagnols »1* ( Beaujolais)
FORMATION

· 1997              GEII Génie Électrique & Info, Industrielle (IUT GEII, Niveau DUT)

· 1995              BAC E (Mention AB)

Autre                                                                             Langues
Gestion d'une association et bénévolat dans l’événementiel
Anglais et espagnol lus, écrits et parlés

Pratique du golf (hcp8), tennis de table (classé 50,<1995)
Notions d'allemand

38
Passionné de musique et voyage

