De notre chariot, comme au marché
Petite assiette
14.--
 


Grande assiette
25.--



Les entrées toutes simples et les autres

     Carpaccio de boeuf natura 
24.--


Saladine aux copeaux de Parmesan

Buffala et pomodoro
14.--


Accompagnée d’un bouquet de ruccola, émulsion  au basilic

Les bonnes soupes du marché
 

Minestrone
11.50


Crème de légumes du marché
 9.50


Soupe de poissons  
 15.-- 


Croûtons au Grana Padano  et rouille
Ceux des océans
Sole meunière et son beurre battu
48.--

Légumes du moment, pommes vapeur ou riz


Pavé de cabillaud à la plancha 
41.--
                          Embeurré de choux pommés, beurre à l’orange
Queues de gambas au curry vert et coco
43.--

Accompagnées de riz basmati

La bouillabaisse à notre façon
39.50

Garnie de noix de St-Jacques, gambas,  goujonnettes de rouget et loup de mer

avec croûtons, Grana Padano et rouille


Grillés ou poêlés, toujours appréciés                         
  

Désossée de poulet fermier aux chanterelles


  41.-- 
        Pommes roësti

                          (Elevage : Gilbert Freymond à Villy/Ollon)

                  Escalope de veau grillée
43.--

Accompagnée de légumes du moment, pommes vapeur

(Veau bio, éleveur : Jean Louis Poutalaz

                   Minute de bœuf façon thaï au lait de coco
38.--
                          Nouilles chinoises

                   L’hamburger   
27.--
                          Steak haché maison de bœuf natura, fromage, rémoulade de salade, oignons

                          Accompagné de pommes country

Les délices végétaux

Lasagne maraîchère
21.--



En crème de tomate et Grana  Panado

Cocotte végétale façon parsi
21.--

Poêlée de légumes à l’Indienne, accompagnée de pappadom 
Bagel asiatique
23.--
Galette de tofu et petits légumes panée
                          Servi avec rémoulade, salade croquante, oignons tige, tomate concassée, vinaigrette  
 Huile de sésame, vinaigre de riz, et gingembre 

Accompagné de pommes country
Nos pâtes 

                       Spaghetti  traditionnels 
20.--

Sauce au choix (tomate, pesto, carbonara ou bolognaise)

                     Spaghetti  Pepperoncini
20.--

Huile d’olive, ail, piments

Spaghetti  aux gambas
31.--



Accompagné d’une crème à l’ail, basilic, tomate, oignons, piments

Penne au thon
24.--

Huile d’olive, oignons, ail, olives, thon, concassée de tomate, basilic

Tagliatelles all’Arrabiata
24.--

Fondue de tomates, ail, basilic, oignons, saucisse piquante, piment, huile d'olive                        
Fusilli  au saumon fumé
28.--


Saumon fumé, ail, échalotes, ciboulette, crème

Tagliatelles aux morilles
35.--



Morilles, ail, échalotes, crème

Lasagne al forno                                                                          
23.--            

 (Pur bœuf, éleveur: Daniel Perler)

Gnocchi à la romaine
21.--               Gratiné au  Grana  Padano
Risotto  

Aux bolets  
26.-- 
 

piemontais à la moelle
27.--


Sans gluten
 Spaghetti, penne, fusilli
20.--
 Sauce au choix (tomate, pesto, carbonara ou bolognaise)
                                            (Viandes d’origine Suisse)

Les Pizzas

Toutes nos pizzas sont préparées à base de tomate, mozzarella et origan 
Sauf nos spécialités
Celles que l'on connaît


Margherita
17.50

Napoli
20.--

Anchois, câpres, olives

Capricciosa
21.--

Jambon, champignons

All tonno
22.--

Thon, câpres, oignons, olives

Quattro stagioni
23.--

Jambon, champignons, poivrons, artichauts

Marinara
26.--

Crevettes, moules, calamars, vongoles

P.P.P
23.--

Saucisse piquante, oignons

Les incontournables du Peppino
Victoria
28.50  

Tomate, bufala, ruccola, jambon serano, tomates cerise, 

copeaux de Parmesan, basilic 

Tartuffe
29.--
  

Crème à la truffe, bufala,  prosciutto cotto, ruccola, champignons de paris

Quattro fromaggi
26.50

Tomate, mozzarella, fromage de chèvre, Gorgonzola, Gruyère, origan

Indienne comme une calzone
25.-- 
 

Tomate, mozzarella, poulet, raisins secs, ananas, oignons, ail, curry, crème 

Montagnarde
25.--


Tomate, mozzarella, gruyère, champignons, lard fumé, ail, oignons, ciboulette

Fermière
25.--   

Tomate, mozzarella, poulet, oignon, champignons, crème, ciboulette

Tropicale
23.--   


Tomate, mozzarella, jambon, ananas, origan

Diablotine
25.--   

Tomate, mozzarella, bœuf pimenté, origan

Pizza végétarienne
22.--


Tomate, mozzarella, oignons, courgette, champignons, tomates en tranches, origan
Sans gluten
Faite votre choix de pizza sans gluten

Tout changement entrainera un supplément de Frs 2.50

Vins blancs suisses
           1/2 Btl    Btl

VAUD      Notre sélection de "chasselas"

                   Ollon "Le Caviste"   Réserve Eurotel Victoria –AVO
           21. --  39.-    
              Ollon "Coteau de Verschiez"  Bernard Cavé, Ollon
                       41.- 
              Ollon "Domaine La Combaz"  Emile Blum, Les Fontaines-sur-Ollon   40.-                                         Ollon « Domaine de Grange Volet » H. Badoux  - Aigle
           

  40.-   Griffe d’Aigle  Frères Badan, Aigle 

                       39.-  

              Yvorne "Petit Vignoble"   H. Badoux - Aigle
  
            
         52.-  

              Aigle "Les Murailles" H. Badoux- Aigle
                           27.--  52.-   
              St Saphorin « Les Faverges » Vin de l’Etat de Fribourg
            21.--  40.-

          Nos autres Cépages

              Pinot Gris, Grand Cru, Domaine  Le Luissalet                                            45.-

              Chardonnay d’Ollon AOC      Domaine Vogel



  46.-

              Marsanne blanche Bernard Cavé, Ollon
 
                       73.-   Ollon  "Blanc Fumé Tradition"  Elevé en barrique , AVO

         55.- 

               Pinot Blanc en Barrique, Grand Cru, Domaine Le Luissalet
         45.-

VALAIS       Sauvignon Blanc, Pierre-Maurice Carruzzo fils, Chamoson
         50.-    

             Humagne Blanc  ,La Tornale, JD.Favre, Chamoson
                    55.- 
            Petite Arvine, Pierre-Maurice Carruzzo fils,Chamoson                        58.-

Vin blanc  français

CHABLIS    Chablis AC MO, les Fourneaux 1er Cru  
      
          32.--  59.-    

             Sélection Thiebaud

                    

VINS MOUSSEUX
                     Prosecco, Spument extra secco

                     48.-   
             La flûte

8.50

             Moscato D’Asti, Albino Rocca
 le dl
5.--              34.-

  Champagne                  La flute                La  demie         La bouteille

            Laurent Perrier Brut           16.50    
  50.--   
            98.—

            Mumm Cordon Rouge Brut  

            98.—

            Laurent Perrier Rosé 
              
           165.--   

 

Vins  rouges suisses              
            1/2 Btl    Btl
VAUD

Ollon "Le Caviste" , Pinot Noir et Gamay
                               21.--     39.- 

Réserve Eurotel Victoria ****, AVO

 

Griffe d’Aigle Frères Badan, Pinot Noir et Gamay.Aigle
  
                     39.-   
Pourpre Eminence H. Badoux , Pinot Noir et Gamay. Aigle  
        20.--    39.-

Gamay Bernard Cavé, Ollon 

                     44.-  
Gamay , Domaine de Trecord

                      41.- 
Aigle Pinot noir "Pourpre Monseigneur" H. Badoux - Aigle
       28.--  
  53.-  

Les Fontenailles de St-Triphon,Pinot Noir, Famille Cochard et Gaillard
 41.-      Ollon "Millepierres", Pinot Noir, AVO

                     47.- Ollon "DomaineLaCombaz",PinotNoir Emile Blum, Les Fontaines-sur-Ollon    48.- Ollon « Domaine Grange Volet » Pinot Noir. H. Badoux – Aigle    
       43.- Aigle « Chapelle » Pinot Noir,Bernard Cavé-Ollon
 
                    48.-    Gamaret ,Famille Cochard et Gaillard, St-Triphon
      
                     49.- 

        Gamaret , vieille en fût de chêne Pierre-Alain Meylan, Ollon

 63.- 

        Gamaret ,  vieille en fût de chêne Bernard Cavé, Ollon


66.-    

      Carminoir, Famille Cochard et Gaillard, St-Triphon
 


49.-

Ollon "Le Rubis Noir", Assemblage Viticole d’Ollon


       56.- 

Luissalet Réserve noire. Domaine Le Luissalet                                               66.-
VALAIS

Syrah ,Pierre-Maurice Carruzzo, Chamoson
   
                    54.-
Merlot ,  elevé  en barrique Pierre-Maurice Carruzzo, Chamoson

 64.- 

Humagne Rouge, Pierre-Maurice Carruzzo, Chamoson
                     54.-
Vin rosé suisse et français                               50cl
        Œil de Perdrix, Domaine de la Combaz
 
      25.--
45.-  

        Emile Blum, Les Fontaines-sur-Ollon
        Château  Auvernier « Œil de Perdrix » Neuchâtel

                     47.-
Vins rouges italiens                                                 Btl  
SARDEGNA
Cannonau di Sardegna Riserva DOC,2009/10

42.-    


Sella & Mosca, Alghero, M.O

TOSCANE
Sangiovese "Le Focaie" Maremme Toscana DOC

40.-


R.DI Montemassi


Pèppoli, Chianti classico DOCG ,2008/09

 Antinori, Firenze
 

        50.-    
Chianti “Bucciarelli” DOCG,2006

 Antico Podero Casanova


        48.-    


« Villa Antinori » Igt Toscana MO,2010  Antinori              50.-


Sangiovese, Cabernet, Sauvignon, Merlot et Syrah   



Cum Laude, Castello Banfi Montalcino, 2009/10              52.-
Toscana IGT, Sangiovese, cabernet sauvignon, merlot, syrah

TRENTINO
Terre di San Leonardo,Vignetti delle Dolomite rosse igt  48.-
VENETO
Amarone Della Valpolicella Doc Classico,2006
 
 78- 

« Zonin »

    

PIEMONTE
Barbera D’Alba DOC, Gepin



48.-    


Albino Rocca, Barbaresco






Barolo DOCG,« Tenuta La Volta »,2003  
                   118.-
 Riserva del Fondatore, Fratelli Cabutto, Barolo


Barbaresco, Vigneto Brich Ronchi, 2008


74.- 
Albino Rocca, Barbaresco
2010
Mgm        150.-
PUGLIA
Primitivo Salento rosso igt, 2011

                    48.-   

Conti Zecca, Leverano

SICILIA
Regaleali , Nero d’Avola,2009



39.-   


Sicilia igt


Vins rouges français  
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LANGUEDOC
Le Bosc, Pays d'Oc
   


38.- 
Merlot, Syrah


 

BEAUJOLAIS 
Saint Amour,AC MO, 2012

Domaine de la Croix Carron 



41.-    


Dom. Pellerin, Quincié en Beaujolais, sélection Thiebaud

Fleurie AC MO,2009



48.-    


Domaine Denojean, sélection Thiebaud
VALLEE 
Crozes-Hermitage AOC MO, 2012



65.-  

DU RHONE
Les Jalets, sélection Thiebaud

Saint Joseph AOC MO,2010



74.-  


La Grand  Pompée, sélection Thiebaud


Châteauneuf-du-Pape AC MO, 2007
/2010

       83.-

Sélection Thiebaud
BOURGOGNE
Beaune 1ere cru, Les Teurons, 2002



79.-   


Domaine Cauvard



Mercurey 1ere Cru, Clos des Grands Voyens, 2002

75.-    
Jeanin –Naltet, Père et Fils


Aloxe-Corton, 2005



74.-
Domaine Didier Meuneveaux, sélection Thiebaud

Vosne Romanee « Les Damodes », 2005


98.-
Domaine Fougeray de Beauclair

BORDEAUX



Mouton Cadet, 2008
 
      30.--
58.- 


Saint Laurent - Médoc


Baron Philippe de Rotschild


Château Callac, 2005 



68.-

Graves AOC MO


Château Pipeau, 2008



80.-  


Saint Emilion, Premier Cru, Mestreguilhem

VINS    OUVERTS
1 dl
2dl
3dl
   5dl

BLANCS
Ollon AVO
4.10
 8.20       12.30       21.--

ROUGES
Ollon AVO
4.10
 8.20       12.30       21.-- 
ROSES
Rosé d'Ollon AVO
4.--
 8.--
12.--
     20.--





MINERALES


Arkina légère / nature

50 cl

5.50



San Pellegrino

45 cl

5.50



Evian


50 cl

5.80

Perrier


33 cl

5.20



Coca Cola / Coca Zero

33 cl

5.20



Sprite


33 cl

5.20

Orangina


25 cl

5.20



Rivella rouge / bleu

33 cl

5.20



Jus de pommes

30 cl

5.20

Schweppes Tonic / Bitter lemon

20 cl

5.20

Grapillon rouge

20 cl

5.20



                                
San Pellegrino Bitter

10 cl

5.20



Jus et nectar: grapefruit / orange / tomate / pêche
20 cl

5.50



abricot / poire / multivitaminé / ananas


Thé froid citron ou pêche.

33 cl

5.20






50 cl

6.50


BIERES
Cardinal spécial pression

30 cl

4.80






50 cl

7.50



Hoegaarden pression

25 cl

5.20






50 cl

8.50



Bière panachée - grenadine

30 cl

4.80




50 cl

7.50



Heineken


33 cl

6.50

Carlsberg


33 cl

7.50



Schlossgold - bière sans alcool

33 cl

5.50


CAFE-THE


Café, espresso, ristretto, décaféiné



4.--


Renversé, Capuccino



4.50



Thé, infusion



4.--


Lait




3.80



Chocolat chaud / ovomaltine

              5.-- 




Notre spécialité : NATURA-BEEF





La viande de plein air issue de l’élevage des vaches allaitantes


Eleveur: Daniel Perler





Entrecôte grillée au poivre ou Café de Paris	     		        	            45.--Légumes du marché, Pommes frites ou gratin de pommes de terre





          Côte de bœuf minimum 2 pers, par personne			   	           49.--	


	     Légumes du marché, Pommes frites ou gratin de pommes de terre





           Filet de bœuf aux morilles                                                                                   51.—


               Légumes du marché, Pommes frites ou gratin de pommes de terre


					








Vins en 50cl en « Qualité bouteille »





   Suisse 	Viognier, élevé en barrique, Domaine  La Combaz  	50cl	           		35.--


Doux Délire, AVO						50cl 			 72--


		Diolinoir , FamilleGaillard					50cl 			33.--


Gamaret, AVO							50cl 			36.--


   Italie 	Primitivo							50cl 			24.--


		


Barbera  d’Alba, Gepin, Albino Rocca, Barbaresco		en dl			  7.--			








