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	Quand
	Thème
	Horaires
	Tarif/personne

	
	
	
	

	Mardi 9 septembre
	Autours de la pâte à choux
	20.00 – 22.30
	40.00

	Samedi 13 septembre
	Les sushis
	17.00 – 20.00 
	50.00

	Jeudi 18 septembre
	Les biscuits roulés
	20.00 – 22.00
	40.00

	Mercredi 24 septembre
	Les brioches
	19.00 – 22.00
	40.00

	Vendredi 26 septembre
	La génoise
	19.00 – 21.00
	40.00

	Mardi 30 septembre
	Fabrication de chocolats
	20.00 – 22.00
	50.00

	
	
	
	

	Mardi 7 octobre
	Les confitures d’automne
	20.00 – 22.00
	40.00

	Samedi 11 octobre
	Les apéritifs rapides
	16.30 – 18.30
	40.00

	Mercredi 15 octobre
	Biscuits pour tous les jours
	20.00 – 22.00
	40.00

	Vendredi 17 octobre
	Autours de la fève tonka
	19.00 – 22.00
	50.00

	Lundi 20 octobre
	Les gourmandises tête à tête
	20.00 – 22.00
	50.00

	Jeudi 23 octobre
	Les mousses
	19.00 – 21.00
	40.00

	Lundi 27 octobre
	Muffins et cupcakes
	20.00 – 22.30
	40.00

	Jeudi 30 octobre
	Mayonnaise et sauces maison
	20.00 – 22.00
	50.00

	
	
	
	

	Mardi 4 novembre
	Les biscuits de Noël
	19.00 – 22.00
	40.00

	Jeudi 6 novembre
	La bûche de Noël
	19.00 – 22.00
	40.00

	Lundi 10 novembre
	Les chocolats de Noël
	20.00 – 22.00
	50.00

	Samedi 15 novembre
	Apéritifs de fête
	17.00 – 20.00
	50.00

	Jeudi 20 novembre
	Les biscuits de Noël
	19.00 – 22.00
	40.00

	Lundi 24 novembre
	Gâteaux aux fruits
	20.00 – 22.00
	40.00

	Vendredi 28 novembre
	Autours du foie gras
	19.00 – 21.00
	50.00

	
	
	
	

	Mardi 2 décembre
	La bûche de Noël
	19.00 – 22.00
	40.00

	Mardi 9 décembre
	Le gâteau 2 étages
	19.00 – 22.00
	50.00

	Jeudi 11 décembre
	Noël autours de la pâte à choux
	20.00 – 22.00 
	40.00

	Mercredi 17 décembre
	Les décors en chocolat
	20.00 – 22.00 
	40.00

	Samedi 20 décembre
	Les sushis
	17.00 – 20.00
	50.00

	Mardi 23 décembre
	Venez fabriquer votre bûche
	19.00 – 22.00
	50.00

	Mardi 30 décembre
	Venez fabriquer votre apéritif
	19.00 – 22.00 
	50.00
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