Les entrées froides
	· Salade de langouste (selon arrivage)

Salade, langouste, sauce américaine
	3 000 Fdj

	· Salade de chèvre chaud

Salade, fromage de chèvre, croutons, tomate, olives, vinaigrette
	2 100 Fdj

	· Salade frisée aux lardons

Salade, lardons, œuf poché, croutons, tomates, olives
	2 100 Fdj

	· Salade mayonnaise

 Choux, poivron, oignon, sauce mayonnaise
	1 800 Fdj

	· Salade Afrique du Sud

Salade, pomme de terre, carotte, cocktail de fruits, vinaigrette
	2 200 Fdj

	· Salade de tomate au parmesan

Salade, tomate, parmesan, huile d’holive, vinaigrette
	2 000 Fdj

	· Salade mozzarella

Salade, tomate, mozzarella, vinaigrette
	2 000 Fdj

	· Salade de pomme de terre

Salade, pomme de terre, thon, vinaigrette
	1 800 Fdj

	· Salade de betterave et aux pommes

Salade, betterave, pomme verte
	1 700 Fdj

	· Salade farfalle

Farfalle, thon, oignon, tomate, sauce ketchup
	1 400 Fdj

	· Salade de gésiers

Œufs, tomates, oignons, gésiers
	2 200 Fdj

	· Salade périgourdine

Foies de volailles sautés à l’ail
	1 500 Fdj

	· Salade Jules Verne

Gruyère, œufs, tomates, Pomme de terre, thon
	1 500 Fdj

	· Salade grecque
	1 800 Fdj

	· Salade de crudités
	1 200 Fdj

	· Cocktail de crevettes
	1 800 Fdj

	· Salade de crabe à la mayonnaise
	1 500 Fdj

	· Salade de thon
	1 200 Fdj

	· Salade verte
	1 000 Fdj

	· Salade gourmande
	1 800 Fdj

	· Salade niçoise
	1 500 Fdj

	· Salade de yaourt au concombre « tzadziki »
	1 500 Fdj

	· Salade lyonnaise
	1 600 Fdj

	· Asperges vinaigrette 
	1 200 Fdj


Les entrées chaudes

	· Escargots de bourgogne (la douzaine)
	  2 000 Fdj

	· Crabe farci
	  1 700 Fdj

	· Palourdes farcies
	  2 000 Fdj

	· Palourdes sautées
	  2 000 Fdj

	· Coquilles de Mérou
	  2 000 Fdj

	· Gratin de crevettes
	  1 900 Fdj

	· Omelette aux crevettes
	  1 500 Fdj

	· Omelette au jambon, fromage et champignon
	  1 400 Fdj

	· Omelette Djiboutienne
	    7 00 Fdj


Les soupes
	· Soupe aux légumes frais 
	 1 000 Fdj

	· Soupe de poissons frais
	 1 500 Fdj

	· Soupe de lentilles
	 1 200 Fdj

	· Soupe au poulet
	 1 500 Fdj

	· Soupe aux champignons
	 1 900 Fdj


La volaille et sa garniture
	· 1/4 de poulet rôti
	    800 Fdj

	· 1/2 de poulet rôti
	 1 600 Fdj

	· Cuisse de poulet
	 1 000 Fdj

	· Pillons de poulet (3 pièces)
	 1 000 Fdj

	· Magret de canard
	 3 300 Fdj

	· Poulet au citron
	 2 300 Fdj

	· Poulet au curry
	 2 300 Fdj

	· Emincé de volaille à la crème
	 2 300 Fdj

	· Filet de poulet pané
	 2 000 Fdj

	· Escalope de poulet à la crème
	 2 500 Fdj

	· Brochette de poulet
	 1 800 Fdj


Le veau et sa garniture
	· Escalope de veau aux champignons  
	  2 400 Fdj

	· Escalope de veau pané  
	  2 300 Fdj

	· Escalope milanaise 
	  2 500 Fdj

	· Escalope Cordon bleu
	  2 500 Fdj

	· Côtes de veau grillées
	  2 300 Fdj

	· Rognons de veau flambés au wiski
	  2 500 Fdj

	· Côte de veau 
	  2 500 Fdj


Le bœuf et sa garniture
	· Steak haché
	1 200 Fdj

	· Double steak haché sauce roquefort, frite
	2 500 Fdj

	· Steak haché à cheval

(Steak haché + œuf miroir)
	1 300 Fdj

	· Steak TARTARE
	2 000 Fdj

	· Filet de bœuf au poivre vert
	2 700 Fdj

	· Filet de bœuf sauce roquefort
	2 900 Fdj

	· Filet de bœuf aux oignons
	2 500 Fdj

	· Filet de bœuf grillé
	2 500 Fdj

	· Filet de bœuf Maître d’hôtel
	2 500 Fdj

	· Faux filet 
	1 800 Fdj

	· Entrecôte sauce moutarde
	2 300 Fdj

	· Entrecôte sauce Bordelaise
	2 500 Fdj

	· Entrecôte sauce Bismark
	2 800 Fdj

	· Brochette de filet de bœuf aux fines herbes
	1 900 Fdj

	· Côte de bœuf 
	3 100 Fdj

	· Côte de bœuf avec sauce
	3 400 Fdj

	· Emincé de filet de bœuf au vin rouge et gingembre
	2 500 Fdj

	· Emincé de bœuf façon thaï
	2 500 Fdj

	· Tournedos sauce béarnaise
	2 800 Fdj

	· Tournedos sauce roquefort
	2 900 Fdj

	· Tournedos rossini
	3 300 Fdj

	· Côtes d’agneau grillés x 3 
	2 300 Fdj


Les poissons et sa garniture
	· Filet de poisson façon thaï
	2 300 Fdj

	· Pavé de mérou
	2 000 Fdj

	· Filet de daurade 
	2 000 Fdj

	· Filet de barracuda 
	2 000 Fdj

	· Filet de thon bonite 
	2 000 Fdj

	· Brochette de poisson 
	1 800 Fdj
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