	· Poisson en papillote

(Feuilles de papier aluminium, carottes râpées, tomate, concombre, citron,Pastis, sel, poivre, basilic)
	2 200 Fdj

	· Raie au beurre noir

(Raie, poivre vert, beurre, câpres)
	2 400 Fdj

	· Gambas 
	4 400 Fdj

	· Gambas  à l’indienne
	4 400 Fdj

	· Gambas flambé wiski
	4 000 Fdj

	· Gambas pané
	4 400 Fdj

	· Langouste 
	4 400 Fdj

	· Brochette de St Jacques et gambas

(Brochette, noix de St Jacques, gambas décortiquées, oignon, poivron)
	3 000 Fdj

	· Noix de St Jacques à la crème
	2 900 Fdj

	· Langouste termidor (selon arrivage)

(Langouste, sauce américaine)
	4 500 Fdj

	· Calamar provençal
	2 400 Fdj

	· Beignet de calamar sauce miel

(Calamar provençal, tomates, oignons, épices)
	2 600 Fdj

	· Moule marinière
	2 500 Fdj

	· Crevettes sautées à l’ancienne
	2 500 Fdj


Les desserts
Multitudes de desserts à emporter sur demande
Menu à volonté 5000 Fdj / Pers

Menu en  groupe sur réservation 

(menu au choix)

Tous les vendredis couscous royal
Tous les samedis cabris farcis
 au four traditionnel

Happy hours tous les jeudis de 18H à 20H

Chicha

Et grand choix de cocktails fait maison
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Restaurant Jules Verne

Quartier de l’aviation

Tel : 77 63 94 45

Email : stephanerob.rob@gmail.com
Page Facebook : https://www.facebook.com/pages/Restaurant-JULES-VERNE/503250546410648
Restaurant Jules Verne
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Quartier de l’aviation

Tel : 77 63 94 45
Email : stephanerob.rob@gmail.com
Page Facebook : https://www.facebook.com/pages/Restaurant-JULES-VERNE/503250546410648
Ouvert tous les jours midi et soir en continu

Restaurant Jules Verne    Quartier de l’aviation

Tel : 77 63 94 45 @ : stephanerob.rob@gmail.com Page Facebook : https://www.facebook.com/pages/Restaurant-JULES-VERNE/503250546410648

