	boulanger 1 : apprenti boulanger
1 500 points de fabrique

	50 pâtes :

500 points de fabrique
	50 petits pains :

1 000 points de fabrique

	500 Eaux
5 000 Blés

500 Sels
	50 Pâtes
5 000 Blés

500 Sels

	50 pains d’Avoine :

1 000 points de fabrique

	50 Pâtes
5 000 Avoines

50 Sels


	Boulanger 2 : compagnon Boulanger
9 000 points de fabrique

	120 Pâtes brisées :

3 000 points de fabrique
	120 muffins aux fraises :

6 000 points de fabrique

	12 000 Blés
1200 Œufs de poule
120 Laits de vache

2 400 Sels
	120 Pâtes brisées
12 000 Fraises

1 200 Œufs de poule
2 400 sels


	Boulanger 3 : Assistant boulanger
40 000 points de fabrique

	267 pâtes feuilletées :

13350 points de fabrique
	267 Galettes feuilletées   :

26700 points de fabrique

	2 670 Eaux
26 700 Blés

2 670 Laits de chèvres

8 010 Sels 
	267 pâtes feuilletées
26 700 Avoines

2 670 Œufs de poule

2 670 Laits de vache

8 010 Sels 


	Boulanger 4 : Aide boulanger
150 000 points de fabrique

	560 levains :

50 400 points de fabrique
	560 cheesecakes cerises:

100 800 points de fabrique

	56 000 Champignons

56 000 Blés

5 600 Œufs d’autruches

5 600 Laits de chèvre

5 600 Laits de vache

22 400 Sels
	560 Levains

5 600 Cerises

5 600 Laits de chèvres

5 600 Œufs d’autruches

56 000 Avoines

22 400 sels 



∆ Remarque ∆





Si on utilise les produits confectionnés pour l’agrandissement de la fabrique, on ne doit fabriquer par niveau que la moitié des produits indiqués pour celui-ci. Ce qui divise par deux le nombre d’ingrédients de chaque niveau. Le nombre de produits utilisés par jour est limité à 5 !!! 








